
爽やかでフルーティーなフルーツゼリーに
なめらかなチーズムースを組み合わせた 2 層ゼリー

あべのハルカス近鉄本店 タワー館 地下 1 階 

洋菓子売場「ティサージュ」 

あべのハルカス近鉄本店 

菓子課 商品係 澁谷 修平  

ティサージュは小さくてかわいらしいミルフィーユが人気のブランドで、種類豊富なミルフィーユを選んで
ギフトを作れます。今回ご紹介の「ティサージュ ゼリー」は夏限定で、見た目も非常に楽しめる商品となっ
ております。ぜひ、ご自分だけの詰合せギフトを考えて贈り物にしていただければと思います。

＜ブランドコンセプト＞ 
ティサージュとはtisse（ティセ：折り重ねる）＋～age（集める）と
いう意味の接続辞から生まれました。小さくてかわいいお菓子の
専門店です。

＜今回ご紹介の商品＞ 
「ティサージュ ゼリー」は鮮やかなゼリーとチーズムースとのコン
トラストが綺麗な夏限定商品です。ストロベリー・ピーチ・オレンジ
の3種からお好きな内容で詰合せもできます。
海のような青いボックスに入ったゼリーとチーズムースの層が、
まるで浮き輪のような夏らしいギフトボックスになっております。
同じ味でまとめたり、3色の入れ方を少し変えてみたりし、お好み
のゼリーギフトをお作りいただけます。

百貨店バイヤーがチョイスした季節が感じられるお菓子をご紹介。
お客様へのちょっとした手土産としてもおすすめです。 6月水無月

June 対象 品質管理、品質保証、設計部門

ＦＭＥＡ ＦＴＡ 
〈初心者対象〉 事例で学ぶ活用法

ここに注目！ 

・難解な用語を極力避け、初心者にもわかりやすく解説 
・製品品質の信頼性を高める考え方、進め方を学べる 

安全かつ適正品質な製品を市場に供給することは製造業に課せられた使命です。想定

外の不具合発生を防止する有効な手法として FMEAやFTAがありますが、いずれも難

解であり、書籍を通じての理解も難しいのではないでしょうか。そこで、今回のセミナーで

は、FMEAとFTAについて、難解な用語は極力避け、できるだけわかりやすく解説いた

します。設計部門、また品質管理や品質保証部門の実務者を対象とした実務研修です。

開催 Data
日 時 7 月 9 日（水） 09:45～16:45

受講費   29,150 円 ※消費税を含む（正会員の受講費）

品質トラブルを起こさない、 
未然防止・再発防止の実践手法 

会 場   当協会研修室  大阪市中央区南本町 2-6-12 
             サンマリオンタワー4 階 

こちらの QR コードより、本セミナーの紹介ページに 

アクセスできます。または当協会の「セミナー検索」 

より紹介ページにアクセスしてください。           

案内書の郵送をご希望の方は「問い合わせフォーム」からお申し付けください  

【担当講師】 田口技術士事務所 所長 ／ 技術士(機械部門) 田口 宏之 氏 
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