
芳醇なバターに果実感あふれるマーマレードが響きあう

しっとりとしたオレンジケーキ

あべのハルカス近鉄本店 タワー館 地下 1 階 「ザ・マスターｂｙバターバトラー」 

月

夏だけの贅沢なスイーツ

あべのハルカス近鉄本店 菓子課 商品係 澁谷 修平  

「ザ・マスターbyバターバトラー」は、関西ではあべのハルカス近鉄本店にしか無いブランドで、こだわりのバター
を使用したバター菓子専門店です。今回ご紹介の商品は季節限定ですが、他にも定番のフィナンシェなど様々
な商品を取り扱っております。進物用にも、自分用にも非常におすすめブランドでございます。

＜ブランドコンセプト＞ 
“ご主人様がこよなく愛した至高のバター菓子”世界を股にかけるご主人様が、世界中で出会った
様々な風味のバターを厳選し、丁寧に、贅沢に、バター菓子に仕立て上げました。ご主人様がこ
よなく愛した至高のバター菓子をぜひお楽しみくださいませ。

＜今回ご紹介の商品＞ 
バター香るアーモンドケーキに、マーマレードを合わせて
一緒に焼き上げた「バターオレンジケーキ」。
アーモンドケーキは、ニュージーランド産生乳から作ら
れたバターを使用し、バターのコクとしっとりした食感を
堪能していただけます。それにオレンジピールの食感
を楽しめるマーマレードをトッピングし、よりオレンジ感を
感じられる仕上がりでご用意いたしました。
パッケージは落ち着いたオレンジ色を採用し、今だけの限定感と共に、
上品さも演出いたします。大切な方へのお手土産にもぴったりの逸品。
ぜひこの機会にご賞味くださいませ。

百貨店バイヤーがチョイスした季節が感じられるお菓子をご紹介。
お客様へのちょっとした手土産としてもおすすめです。 7月文月
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ＢｔｏＢ営業における飛び込みでの電話営業や訪問営業は、門前払

いされてしまうことがほとんどであり、話を聞いてもらう機会さえ与えて

もらえないのではないでしょうか。そこで本セミナーは、顧客が営業マ

ンの話を聞いてみたくなるようなアポイント獲得術を、講師の経験に

基づき理論的にわかりやすくご説明します。さらにセミナー内では、

受講される方が新規開拓したい実際の取引先を想定して演習やロー

ルプレイを行いますので、非常に実践的な内容となっています。飛び

込み営業に苦手意識を持つ方はもちろん、部下への指導方法を模

索している管理職の方にもヒントになる内容となっています。 

※本セミナーでは Word と Excel を使用します。 
自社のセールスポイントの整理や 
架電フローチャートを作成していただきます。 

ここに注目！ 

・使うツールは“手紙”と“電話”  
→「思ったより地味じゃない︖」・・・そう思われた方、驚きの内容です︕ 

・“会って話を聞きたい“と思わせるために、「誰に」「何を」「どうやって」 
伝えればよいか、１日研修で身につけていただきます。 

【担当講師】  日本営業推進センター㈱  

代表取締役  小井 翔太 氏

開催 Data
日 時 7 月 30 日（水） 09:45～16:45

受講費 円 ※消費税を含む（正会員の受講費）

新規顧客開拓 
営業アポ獲得の極意 

会 場
             サンマリオンタワー4 階 

こちらの QR コードより、本セミナーの紹介ページに 

アクセスできます。または当協会の「セミナー検索」 

より紹介ページにアクセスしてください。           
               案内書の郵送をご希望の方は「問い合わせフォーム」からお申し付けください   
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