
あべのハルカス近鉄本店 タワー館 地下 1 階 「積奏
せきそう

バターサンド」 

どこか遠くの記憶からふわりと吹くような芋、栗、南瓜やナッツの香り。

秋の実りが織りなす４種を、ひと口ずつご堪能ください。

あべのハルカス近鉄本店 

菓子課 商品係 山本　美穂

お取り寄せでも人気のバターサンド専門店が、あべのハルカス菓子フロアに初の
常設店としてオープンしました。上品で繊細なビジュアルと、見た目にもインパクト
がある箱も彩り美しく華やかで、贈る人の性別や年齢を選ばず、友人や仕事相手
など、どんなシーンでも活躍してくれます。
コーヒーはもちろん、ワインや、ウイスキーとのマリアージュも最高です。五感で楽
しめるバターサンドは、自分用のご褒美やギフト需要におすすめです。

＜ブランドコンセプト＞ 
海、森、街。絵画の中に溶けていくように記憶の旅先、バターサンド。
バターとチーズ。果物、木の実にチョコレート。さまざまな素材を重ね合わせた完成形は絵画のように。
誰かを思い出したり、旅に出かけてみたくなったり。漂う雲のように、軽く甘い。季節や景色の広がりを
感じていただきたいバターサンドです。

＜今回ご紹介の商品＞ 
秋限定「五郎島むらさき」「渋皮マロングラッセ」「南瓜と無花果」「メープルカシュー和栗金時」のバター
サンド4種を詰め合わせた特別なセットです。
ひとつひとつが丁寧に作られた積奏ならではのこだわりの逸品です。秋の豊かな収穫を感じながら、贅
沢なひとときをお楽しみください。

百貨店バイヤーがチョイスした季節が感じられるお菓子をご紹介。
お客様へのちょっとした手土産としてもおすすめです。 9月長月

September つねに適切対応で慌てない！

生産管理担当者の

上手な業務の進め方 

ここに注目！ 

・生産管理を含め多数の業務を歴任した講師による実践的な講義
・多岐にわたる生産管理の業務を体系的に学べる

【担当講師】  葉 恒二 氏  

（中小企業診断士 ／ 葉中小企業診断士事務所 代表） 

開催 Data

9 月 26 日（金） 09:45～16:45

円 ※消費税を含む （会員の受講費）

どうする？ 生産管理で起こりうる 
14のトラブル事例と対処法 

             サンマリオンタワー4F 

こちらの QR コードより、本セミナーの紹介ページに 

アクセスできます。または当協会の「セミナー検索」 

より紹介ページにアクセスしてください。           

               案内書の郵送をご希望の方は「問い合わせフォーム」からお申し付けください   

生産管理担当者の仕事は、原材料発注、受注管理、在庫管理、工程管理

など多岐にわたり、正確に複数の業務を処理する必要があります。しかし、

業務内容を詳しく教わる機会が少ないため、うまく対応できなかったり、そ

の結果として予期せぬトラブルに見舞われたりすることがあります。 

本研修では、生産管理の仕事の重要性から、トラブルが発生した際の対処

法までを実践的に解説します。 

日 時

受講費

会 場

29,150

当協会研修室  大阪市中央区南本町 2-6-12 
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