
大丸梅田店　地下1階西 「善祥庵」 

大丸梅田店 

菓子担当  井口 登美子 

もっちりとした弾力のある生地が魅力の「黒まめ　ふくみカステラ」が
入った詰め合わせは秋冬の限定商品です。季節感あふれるギフトとし
て、必ずや先様に喜んでいただけるものと存じます。

＜ブランドコンセプト＞ 

善祥庵（ぜんしょうあん）は、大阪を発祥とする穀物商（創業1930年）が発信する黒まめ菓子ブランド

です。丹波黒豆が持つ本来の美味しさ、良さを追求して、いろいろな黒まめ菓子を取り揃えて

います。ブランドコンセプトは「こころを伝える、こころを結ぶ。黒まめと季節のお菓子の贈り物。」

＜今回ご紹介の商品＞ 

秋冬限定、たっぷりの蜜を含んだ黒まめを三重県産小麦粉

使用の昔ながらのしっとり、もちもちのカステラ生地に合わせた

「黒まめ　ふくみカステラ」。当店人気商品、大粒の黒豆を

ふっくらと炊きあげたやさしい味わいの「黒まめ　やわら」。たっ

ぷりの蜜を含んだ、もちもち食感の「黒まめ　ふくみ」や黒豆き

な粉が香る生地の間に、大粒の黒まめとキャラメルをサンドし

た「かさね」など７種類の黒まめ菓子を詰め合わせました。

ほどよい甘さとゆたかな風味
7 種類の黒まめ菓子を詰め合わせた秋冬のギフト

百貨店バイヤーがチョイスした季節が感じられるお菓子をご紹介。
お客様へのちょっとした手土産としてもおすすめです。 11月霜月

November

ここに注目！

【担当講師】 吉田 和弘 氏 （中小企業診断士）

品質管理って「不良品をなくすための活動」だけだと思っていませんか？実は品質管理は会社全体

の成長を支える大切な基盤です。このセミナーでは「品質管理は経営そのもの」という考え方から、

品質部門や管理職の皆さんが明日から実践できる効果的な品質管理の方法をお伝えします。 

ISO を形だけでなく会社の成長に役立てる方法、お客様からのクレームを宝に変える仕組み、部門

の壁を越えた品質重視の社風づくりなど、すぐに使える実践的な手法をご紹介します。 

「書類のための品質管理」から「会社の成長に貢献する品質管理」へ、「クレーム対応」から「クレーム

予防」への転換を実現する一日完結型のセミナーです。 

品質は仕組みで守る 

受講を希望される場合は、当協会の「セミナー検索」より

紹介ページにアクセスしてください。右の QR コードからも、

本セミナーの紹介ページをご覧いただけます。   

案内書の郵送をご希望の方は「問い合わせフォーム」からお申し付けください 

円 

サンマリオンタワー4F 

日 時

受講費

会 場

29,150

当協会研修室 大阪市中央区南本町 2-6-12 

※消費税を含む（正会員の受講費）

開催 Data

2025 年 11 月 28 日（金） 09:45～16:45
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