
従来の求人媒体では人は集まらない！ 

・製造業人事の新常識︕ 工場紹介や社員紹介を「採用力」に変える 

・Z 世代を中心とした若手層に響く 
Instagram・YouTube・TikTok 等の活用法を体系的に解説 

・社内を巻き込む運用体制、成果につながる「投稿の型」がわかる 

こちらの QR コードより、本セミナーの紹介ページに 

アクセスできます。または当協会の「セミナー検索」 

より紹介ページにアクセスしてください。   

【担当講師】 坪田 昂祐 氏  

（株式会社 Crogo 代表取締役社長） 

応募者を惹きつける 

ここに注目！

活用術

         案内書の郵送をご希望の方は「問い合わせフォーム」からお申し付けください 

人手不足が続く製造業において、従来の求人媒体だけでは求職者に
十分にアプローチできない時代となりました。特に若手層は SNS で
企業の「日常の姿」や「働く環境」に触れて応募意欲を高める傾向
にあります。本セミナーでは、製造業の人事・採用担当者を対象に、
SNS 活用の基本から実践までを解説します。 
応募につながる投稿のコツや、無理なく継続できる社内運用体制の
構築法を学び、未来の人材を惹きつける採用活動を実現しましょう。

日 時

受講費

会 場

開催 Data

日 時 

29,150

当協会研修室 大阪市中央区南本町 2-6-12 

2026 年１月２９日（木） 09:45～16:45

円 ※消費税を含む （正会員の受講費）

          サンマリオンタワー4F 

大丸梅田店　地下1階西 「ALMOND MEISTER® Refined」

大丸梅田店 

洋菓子担当  竹内　知巳

関西での常設店舗は大丸梅田店のみです。ショップの商品すべてが
香りと歯ごたえが好まれるアーモンドを使用。単品での販売もおこなっ
ておりますので、ぜひ一度ご賞味ください。

＜ブランドコンセプト＞ 
愛知県豊田市に本社を置く老舗菓子メーカー井桁堂㈱は、創業以来約半世紀にわたりアーモ
ンドにこだわってきました。その魅力を広く発信すべく立ち上げたのが「アーモンドマイス
ター」というブランドです。アーモンド本来の自然な風味と味わいを引き出す「低温ロースト製
法」や「自家挽き」にこだわった数々のスイーツを提供しています。

＜今回ご紹介の商品＞ 
ロイヤルアマンド 12 個入のご紹介です。
ブランド名を冠した代表作「アーモンドマイスター」を筆頭に、

「アーモンドケーキ」、「ケイク・オ・マルコナ」の人気の焼き菓子
をセットアップしたギフトセットです。「アーモンドマイスター」は、
とろける食感のキャラメルショコラをスマートに焼き上げたアー
モンドクロッカン生地でサンドしたデリケートな焼き菓子。スマー
トで食べやすいことからお手土産にご用命いただくことが多い
オリジナルスイーツです。

 

今まで脇役だったアーモンドを主役に据えた 
本格的なおいしさで、新たな発見と感動をぜひどうぞ 

百貨店バイヤーがチョイスした季節が感じられるお菓子をご紹介。
お客様へのちょっとした手土産としてもおすすめです。 1月睦月
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January 2026 ● 商工振興


